Zalgcznik Nr 7 do SIWZ

(Piecze¢ Wykonawcy)

WZOR UMOWY

Swiadczenie ushug gastronomicznych w zakresie calodziennego zZywienia dla
mieszkancow Domu Pomocy Spolecznej w Glownie

Umowa Nr /2017

............................. 2017 r. w Glownie pomiedzy:

Powiatem Zgierskim, ul. Sadowa 6A, 95-100 Zgierz, NIP: 732 217 00 07

reprezentowanym przez Dom Pomocy Spotecznej w Glownie, ul. Karasicka 51,

95-015 Glowno w imieniu ktérego wystepuje:

Dyrektor - Bozena Szremska

przy kontrasygnacie Gléwnego Ksiegowego - Joanny Luczak

zwanym w dalszej czg$ci Zamawiajacym

a

Z siedzibg w

wojew6dztwo zwang dalej Wykonawcg reprezentowang przez

(imiona, nazwiska, stanowiska Osob Uprawnionych)

zostala zawarta umowa nastepujacej tresci:

§1

Przedmiot umowy

1. Podstawa zawarcia niniejszej umowy jest wybor najkorzystniejszej oferty dokonany w
sprawie udzielenia zamoéwienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego zgodnie z
art. 39 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zaméwien publicznych (Dz. U z 2017r. poz.
1579 z p6zn. zm) pn. ,Swiadczenie ushug gastronomicznych w zakresie calodziennego
zywienia dla mieszkanicow Domu Pomocy Spolecznej w Glownie” .



2. Przedmiotem umowy jest $wiadczenie ustug gastronomicznych w zakresie catodobowego
wyzywienia pensjonariuszy Domu Pomocy Spotecznej w Gltownie (zwanego dalej — DPS w
Gtownie lub Domem) $wiadczona przez Wykonawce w wynajetych od DPS w Glownie
pomieszczeniach kuchennych (kuchnia i stoléwka oraz pomieszczenia magazynowe),
obejmujace codzienne przygotowanie i wydawanie 4 positkoéw: I $niadanie, II $niadanie,
obiad (positek dwudaniowy: zupa oraz II danie) i kolacja.

3. Zamawiajacy informuje, ze $rednio miesieczna liczba mieszkaficow DPS w Glownie w roku
2017 wynosita 62 osoby, przy czym Zamawiajacy zastrzega, ze liczba ta moze ulec zmianie
gdyz jest zalezna od stanu chorobowego mieszkancoéw Domu i stanu obtozenia Domu. Z tego
tytulu nie nalezy si¢ Wykonawcy zadne roszczenie.

§2

Terminy
Ustala si¢ nastepujace terminy realizacji przedmiotu umowy:

1) rozpoczecie: od dnia 01 stycznia 2018 r.;

2) zakonczenie: do 31 grudnia 2018r. lub z dniem wykorzystania srodkéw finansowych, o
ktérych mowa w § 3 ust. 1 umowy.

§3
Wynagrodzenie
1. Wynagrodzenie nalezne Wykonawcy z tytulu wykonania przedmiotu umowy w okresie jej

obowigzywania nie moze przekroczyé réwnowartosci kwoty zl brutto
(slownie: )

2. Wynagrodzenie, ktérym mowa w ust. 1 obejmuje wszystkie koszty Wykonawcy ponoszone
w zwigzku z wykonaniem przedmiotu umowy, w tym m.in. koszt przygotowania positku i
wszelkie inne koszty Wykonawcy majgce wplyw na prawidtowg realizacje ustugi.

3. Strony ustalaja, ze wynagrodzenie za wykonanie przedmiotu umowy bedzie wyptacane na
podstawie ceny jednostkowej za dobowa stawke zywieniowg brutto wskazanej przez
Wykonawce w formularzu ofertowym, ktérego kopia stanowi Zatgcznik nr 1 do niniejszej
umowy W  wysoko$ci 7k
(stownie: )
oraz faktycznie zamowionych przez Zamawiajacego zestawow positkow dobowych (1
zestaw positkow dobowych = I $niadanie, II $niadanie, obiad, kolacja). Wynagrodzenie to
nie moze przekroczy¢ kwoty wskazanej w ust. 1.

4. Cena jednostkowa, o ktérej mowa w ust. 3 bez wzgledu na stopien inflacji nie ulegnie
zmianie w okresie obowigzywania niniejszej umowy.



D)
2)
3)
4)

Rozliczenia finansowe za wykonanie przedmiotu umowy bedg dokonywane ,,z dotu” w
okresach miesigcznych na podstawie faktury VAT, wystawione;j i dostarczonej do siedziby
Zamawiajgcego w terminie 7 dni kalendarzowych liczonych od ostatniego dnia okresu
rozliczeniowego.

Do faktury VAT Wykonawca zobowigzany jest kazdorazowo zalgczyé specyfikacje
ilosSciowg wydanych zestawdéw positkow dobowych opracowang na podstawie
dokumentéw zdawczo-odbiorczych podpisanych przez upowaznionych przedstawicieli
stron umowy.

Nalezno$¢ wynikajacg z faktury, Zamawiajgcy zaplaci przelewem na rachunek bankowy
Wykonawcy w terminie do 21 dni od dnia doreczenia poprawnie wystawionej faktury VAT
do siedziby Zamawiajacego mieszczacej si¢ w Glownie przy ul. Karasickiej 51. Datg
zaplaty jest dzien obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajacego;

Dane do faktury:
Nabywca: Powiat Zgierski ul. Sadowa 6a 95-100 Zgierz NIP: 7322170007,

Odbiorca: Dom Pomocy Spotecznej w Glownie im. Jana Pawla II, 95-015 Glowno,
ul. Karasicka 51

W przypadku, gdy czgs¢ dostawy zostata wykonana przez podwykonawcdw, warunkiem
dokonania zaptaty w terminie, o ktérej mowa w ust. 3 jest przediozenie Zamawiajgcemu
dowodu zaptaty wynagrodzenia naleznego podwykonawcom albo wydanie dyspozycji
przez Wykonawce zaliczenia zaptaty wynagrodzenia naleznego podwykonawcom w cig¢zar
wynagrodzenia naleznego na podstawie niniejszej umowy.

§4
Warunki wykonywania przedmiotu umowy

1. Na catodobowe wyzywienie skladajg si¢ positki wydawane pensjonariuszom:
I $niadanie w godz. 8.00-10.00;

II $niadanie w godz. 10.30-11.00;

obiad w godz. 13.00-15.00;

kolacja w godz. 17.30-19.30

2. Przygotowanie positkéw musi opiera¢ si¢ na n/w dietach:

1) normalna;

2) dieta watrobowa;

3) dieta péiptynna ;

4) dieta cukrzycowa;

5) dodatek zywieniowy do diet.

2.1 Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany diet w trakcie trwania catej umowy tj. mogg
zostaé wylaczone lub dodane nowe diety, stosownie wedtug indywidualnych zlecen 1 karskich
i potrzeb Zamawiajgcego.

Wykonawca bedzie zobowigzany uwzgledni¢ wprowadzone zmiany.



Wprowadzenie nowej lub zmiana diety nie moze wptyna¢ na cen¢ positku

3 Minimalne wymagania Zamawiajacego dotyczace sktadu positkéw 1 ich gramatury.
Zamawiajacy wymaga:

1)

2)
3)
4)
3)
6)

7)

8)

9)

podawania do obiadu, co najmniej 3 x w tygodniu sztuki mig¢sa ( nie mielonego, nie
podrobow) o gramaturze nie nizszej niz 90 g. 2 x forma mielona lub rozdrobniona (np.
kotlet mielony, gulasz - z podzialem na gramaturg sosu i mi¢sa, przy czym zawartos¢
migsa nie moze by¢ nizsza niz 90 g.), 1 x ryba ( gramatura nie nizsza niz 100 g.), 1 x
obiad jarski ( placki ziemniaczane, nalesniki, pierogi, ryz z dodatkami, itp.);
gramatury dodatkow typu: ziemmniaki, kasza, ryz, makaron nie nizszej niz 250 g.,
suréwki nie mniej niz 100 g.

podawania, co najmniej 1 x w tygodniu porcji ciasta, bulki stodkiej lub zamiennie
ciastek( o gramaturze nie nizszej niz 150 g.);

aby surowki podawane do obiadu powinny by¢ zgodne z dana pora roku i dieta, podanie
tej samej surowki nie moze przekracza¢ 7 dni;

podawania goracych positkow w porze kolacji: 2 x w tygodniu np: goracej kietbasy,
kaszanki, paréwki nie moze by¢ mniejsza niz 100 g.;

podawania zup mlecznych w porze $niadania: poniedziatek, §roda, piatek lub kakao i
kawe mleczng w pozostale dni;

zachowania gramatury ponizszych produktow w granicach:

a) pieczywo nie mniej niz 150 g;

b) wedlina (r6zna) nie mniej niz 60 g;

c) satatki (r6zne) nie mniej niz 100g;

d) twarogi (r6zne) nie mniej niz 100g;

e) ser z6tty nie mniej niz 100 g;

f) produkty podawane w zestawie np.: ser- wedliny gramatura dostosowana np.:
50/50;

g) jajko nie mniej niz 1 sztuka w klasie L;

h) pasty (r6zne) nie mniej niz 100 g;

1) zupy podawane do obiadu nie mniej niz 0,40 litra;

j) kompot (nie syrop) podawany do obiadu nie mniej niz 250ml

podawania produktéw typu jogurt, kefir, mus, galaretki, kisiele minimum 1 raz w
tygodniu - dla kazdej diety;

aby positki podawane w formie papki zawieralty wszystkie sktadniki z jadtospisu dla
okreslonej diety, z wytaczeniem dodatkéw typu jogurt, pudding, galaretka, kisiel
serwowanych oddzielnie;

10) podawania owocow sezonowych min 1 x dziennie;
11) aby podawane wedliny byly urozmaicone tj. wedzonki, parzone, drobiowe, wieprzowe

z zachowaniem proporcjonalnosci serwowania wedzonek i wedlin parzonych (nie
wedzonych) podczas ukladania jadlospisu dekadowego. Zamawiajacy nie dopuszcza
podawania tylko wedlin parzonych/konserwowych.

12) aby nie wykorzystywaé celem realizacji zamowienia zywnos$ci modyfikowanej

genetycznie 1 typu instant, gotowych potraw mrozonych, zup w proszku, jajek w
proszku, puree ziemniaczanego, koncentratéw biatkowych, miodu sztucznego,
produktéw mastopodobnych, seropodobnych, oraz przygotowywania kompotu z
syropéw smakowych. Do positkow nie mozna uzywacé octu, chemicznych substancji
dodatkowych poprawiajgcych smak, zapach lub barwe



Oproécz positkéw, o ktérych mowa w ust. 1 Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia
catodziennego dostepu do napojow (herbata, mleko) oraz pieczywa w ilosci dwdch 500g
bochenkéw chleba, dwoch 200 g stoikdw dzemu,0,5 kg sera zéttego, dwoch kostek masta
200 g do smarowania chleba - dziennie. Przy wyborze pieczywa nalezy uwzglednié
przyzwyczajenia smakowe pensjonariuszy Domu.

Zamawiajacy bedzie dostarczal Wykonawcy codziennie pisemny wykaz ilo$ci
mieszkancéw oraz wymaganych diet w terminach: obiady i kolacje do godziny 9.00 tego
samego dnia, $niadania do godz. 16.00 dnia poprzedniego. W przypadku planowanego
wyjazdu grupy mieszkancow Domu, Zamawiajagcy zobowigzany jest powiadomi¢ o tym
fakcie Wykonawce z, co najmniej 2 dniowym wyprzedzeniem, podajac okreslong ilo$é
positkéw (suchy prowiant) oraz wymagang godzing ich wydania.

. Podstawe do sporzadzania positkéw dla mieszkancéw DPS stanowi¢ bedzie uzgodniony
pomiedzy Zamawiajagcym a Wykonawcg jadlospis dekadowy, z uwzglednieniem diet
indywidualnych. Oferowany asortyment musi by¢ sporzadzony przez dietetyka i opatrzony
kazdorazowo podpisem osoby sporzadzajacej oraz urozmaicony w sposéb zapewniajacy
r6znorodnos¢ i niepowtarzalno$¢ potraw w okresie 10-cio dniowym.

. Kazdorazowo przed I $niadaniem Wykonawca zobowigzany bedzie do wywieszenia na
tablicy informacyjnej usytuowanej w stoléwce dziennego jadlospisu uwzgledniajacego
wszystkie diety serwowane w danym dniu. W ramach realizacji przedmiotu Zamdwienia
Wykonawca zobowigzany bedzie réwniez do przygotowania tradycyjnych positkow
$wigtecznych i podawanie porcji ciasta (o gramaturze 150gr ) w dni $wiateczne (Boze
Narodzenie, Wielkanoc, Nowy Rok ) oraz 1 raz w roku okazjonalnej uroczystosci w dniu
wskazanym przez Zamawiajacego, dla 100 osob. (tj zupa, potrawy z grilla karczek, kietbasa
kaszanka).Menu Zamawiajacy ustali z Wykonawca na 14 dni przed planowang
uroczystoscia.

Personel niezbedny do realizacji przedmiotu zamowienia zabezpiecza we wlasnym
zakresie Wykonawca. Na Wykonawcy cigzy¢ bedzie obowigzek zapewnienia wlasciwej
organizacji pracy, sprawnego wydawania positkow (w tym wyposazenie personelu w
odpowiednig odziez) oraz sprawnego sprzatania stotéwki po zakonczonych positkach.

§5

Przygotowywanie positkéw odbywaé si¢ bedzie w pomieszczeniach kuchennych i
stotéwce Domu usytuowanych w Glownie przy ul. Karasickiej 51 za pomocg wyposazenia
kuchennego Zamawiajgcego przekazanego odptatnie Wykonawcy. Wykaz sprzetu i
urzagdzen przekazanych Wykonawcy stanowi zalgcznik Nr 2 do projektu umowy.

Wyzywienie, o ktérym mowa w § 4 ust. 1 musi spetnia¢ wymoég dostarczenia 2800 kcal
dziennie dla jednej osoby z dopuszczalnym odchyleniem +/- 5 % . W przypadku diety
cukrzycowej lub trzustkowej warto§¢ energetyczna positku dla jednej osoby nie moze
przekracza¢ 2.700 kcal z dopuszczalnym odchyleniem +/- 5 %. Positki muszg by¢
przygotowywane z produktéw $wiezych nabywanych przez Wykonawce. Positki musza
odpowiadaé wymogom sztuki kulinarnej z zachowaniem norm Zzywieniowych 1
uwzglednieniem niezbednych sktadnikéw pokarmowych stosowanych przy zywieniu 0s6b
starszych i chorych. Positki muszg by¢ urozmaicone i bogate w wartosci odzywcze.



Minimalna wysoko$¢ catodobowego wsadu surowca na jednego mieszkanca nie moze by¢
mniejsza niz 9,50 zt (stownie: dziewigé ztotych 50/100) brutto, liczona jako $rednia z 1
miesigca. Wsad surowca oznacza ceng zakupu wszelkich produktéw przeznaczonych do
przerobienia lub bezposredniego spozycia przez mieszkancow zgodnie z jadtospisem.
Wykonawca bedzie przedktadal Zamawiajacemu bez wezwania kazdorazowo ostatniego
dnia miesigca rozliczenie wysokosci wsadu na 1 mieszkanca, liczone jako $rednia z ilo$ci
dni danego miesigca. Nie stosowanie sie¢ Wykonawcy do tego zapisu jest podstawa do
jednostronnego rozwigzania umowy zywienia z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy.

§6

. Zamawiajacy ma prawo do kontrolowania Wykonawcy, poprzez wyznaczonego
przedstawiciela m.in. w zakresie stosowanych produktow, przebiegu proceséw
technologicznych, jakosci oraz gramatury positkow i ich zgodnosci z zatwierdzonym
jadlospisem, (m.in.: jako$ci produktow wyjsciowych, swiadectwa ich pochodzenia, sktadu,
gramatury i temperatury positkéw), dystrybucji positkéw, czystosci personelu, ich strojéw i
posiadania przez nich aktualnych ksigzeczek zdrowia oraz czystosci pomieszczen, urzadzen
1 zastawy wykorzystywanych przy realizacji zamowienia.

. Przeprowadzenie kontroli podlega udokumentowaniu w ksigzce kontroli i jest podpisywane
przez przedstawiciela Zamawiajgcego oraz pracownika Wykonawcy.

. W przypadku stwierdzenia brakéw ilosciowych positkéw lub niedopelnienia innych
warunkéw okreSlonych w niniejszej umowie Wykonawca zobowiazuje si¢ do
niezwlocznego uzupehienia stwierdzonych brakéw iloSciowych wydawanych positkéw
oraz do bezzwlocznego usunigcia wszelkich nieprawidlowosci dot. produkeji i dystrybucji
positkéw oraz stroju personelu w przypadku ich stwierdzenia przez Zamawiajgcego.

. W przypadku razacego naruszenia umowy przez Wykonawce Zamawiajgcy moze
wypowiedzie¢ umowe w trybie natychmiastowym. Za razgce naruszenie umowy uwaza sie

m.in.: zaprzestanie przez Wykonawce wykonywania umowy i jej nierealizowanie przez 1
dzien.

§7

. Przedmiot zamoéwienia obejmuje caly kompleks spraw zwigzanych z prowadzeniem kuchni
1 stoléwki w tym przejecie pelnej odpowiedzialnosci za ich przygotowanie i wydawanie
positkow oraz ich jako$¢, stan higieniczno-sanitarny uzytkowanych pomieszczen (kuchnia i
stotéwka) i urzadzen itp. Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania wszystkich
aktualnych przepiséw prawnych obowigzujacych w polskim systemie prawnym w tym
zakresie, w szczego6lno$ci przestrzegania Dobrej Praktyki Higienicznej i HACCP. Sprzet 1
srodki do utrzymania czystoSci wynajmowanych  pomieszczen — zapewnia
Wykonawca. Zamawiajacy ma prawo - poprzez upowaznionego przedstawiciela - do
kontrolowania produkcji positkow ( m.in.: jako$ci produktow wyjsciowych, $wiadectwa
jakodci ich pochodzenia, skfadu i gramatury positkow, czystosci i stroju personelu i
posiadania przez nich aktualnych ksiazeczek zdrowia, czystosci pomieszczen i wyposazenia
kuchni).

. W ramach realizacji przedmiotu zamdéwienia Wykonawca zobowigzany jest na koszt wlasny
dostarczy¢ nowg zastawe stolows (talerze, kubki, sztuéce, zestawy przyprawowe) w ilo$ci



niezbgdnej dla prawidlowego wykonania przedmiotu umowy. Zamawiajacy wymaga, aby
zastawa stotowa (kubki, talerze) byta koloru biatego ze szkta hartowanego lub porcelany.
Wyposazenie, o ktérym mowa powyzej bedzie stanowi¢ wiasnos¢ Wykonawcy. Zastawa
stolowa dostarczona przez Zamawiajacego bedzie przechowywana i dezynfekowana w
zmywali Domu. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci podawania positkéw w naczyniach
jednorazowego uzytku oraz sztuécow jednorazowego uzytku (nie dotyczy pikniku
okazjonalnego).

. Wykonawca zobowigzany jest wyposazy¢ uzytkowane pomieszczenia w podreczny sprzet
gasniczy (zgodnie z aktualnie obowigzujacymi przepisami przeciwpozarowymi) oraz objaé
je statg kontrolg przeciwpozarows.

. Wykonawca zobowigzany jest, na koszt wtasny, przeprowadza¢ dezynsekcje i deratyzacje
wynajmowanych pomieszczen wg. potrzeb i zgodnie z przyjetymi procedurami Dobrej
Praktyki Higienicznej.

. Wykonawca zobowigzany jest przejmowac¢ wszelkie odpady pokonsumpcyjne powstate po
spozyciu positkéw oraz odpowiada za ich wtasciwg segregacje oraz ponosi koszty ich
utylizacji.

§8

Wykonawca bedzie zobowigzany ponosi¢ optaty z tytulu dzierzawy pomieszczen i
urzadzen oraz korzystania z mediow.

Przedmiotem dzierzawy jest cze$¢ pomieszezen kuchni o powierzchni produkcyjnej 65,70
m? oraz pomieszczen magazynowych o powierzchni 42,73 m? mieszczgce si¢ na terenie
DPS Gtowno. Wysoko$¢ stawek czynszu okresla Uchwata Nr 64/216/16 Zarzagdu Powiatu
Zgierskiego z dnia 30.12.2016 r. w sprawie wysokosci stawek czynszu za najem lokali i
dzierzawe gruntéw powiatowych

Zamawiajacy wystawi fakture za okresy miesieczne do 7-go dnia nastepnego miesigca.

§9

. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnoS$ci za sktadniki majatkowe Wykonawcy,
znajdujgce si¢ na terenie oddanym w dzierzawe Wykonawcy.

. Wykonawca ponosi pelna odpowiedzialno$¢ za ewentualne szkody powstate w wyniku
niewla$ciwego zabezpieczenia miejsca pracy 1 urzadzen.

. Wykonawca odpowiada za dzierzawione pomieszczenia, maszyny, sprzet, urzadzenia i
naczynia oraz dokonuje niezbednych napraw i uzupelnia na biezaco braki w dzierzawionych
zasobach, jesli wystgpig. Wykonawca zapewnia we wlasnym zakresie pozostale, oprocz
wydzierzawianych, urzadzenia, maszyny, sprzgt i naczynia niezbedne do prawidtowego
wykonania ushugi. Sprzet zakupiony przez Wykonawce jest jego wlasno$cig tak w trakcie
trwania umowy jak i po jej zakonczeniu.



§ 10
Odstapienie od umowy

W razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznos$ci powodujgcej, ze wykonanie umowy nie lezy
w interesie publicznym, czego nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy,
zamawiajacy moze odstgpi¢ od umowy w terminie 30 dni od powziecia wiadomosci o tych
okolicznosciach. W takim wypadku Wykonawca moze zgdaé wylacznie wynagrodzenia
nalezytego z tytutu wykonania cze$ci umowy.

§ 11

1. Pozaprzypadkiem, o ktérym mowa w § 10 Zamawiajgcemu przystuguje prawo
odstgpienia od umowy w przypadku, gdy:
1) zostanie wydany nakaz zajecia wierzytelnosci przypadajacych z tytulu zawarcia i
wykonania niniejszej umowy;

2) Wykonawca nie rozpoczat realizacji przedmiotu umowy bez uzasadnionych przyczyn
oraz nie kontynuuje jej pomimo wezwania Zamawiajgcego ztozonego na piSmie, w
terminie 3 dni.

2. Odstgpienie od umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem niewazno$ci.

§12

1. Za niewykonanie lub nienalezyte wykonanie przedmiotu umowy strony ustalaja kary
umowne, ktére beda naliczane w wypadkach i wysokoSciach okre$lonych w niniejszej
umowie.

2. Wpykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kar¢ umowng w wysokosci 200 zt brutto za kazdy
stwierdzony przypadek nienalezytego wykonania umowy przez Wykonawce, w
szczegoblnosci: nieodpowiedniej temperatury positkéw, brak zgodnosci positkéw z
zamo6wiong dietg lub jadlospisem, nieodpowiednia wielko$¢ porcji, niepunktualne wydanie
positku (op6znienie powyzej 15 minut), niewla$ciwy lub niekompletny stréj personelu;

3. Wykonawca zaptaci Zamawiajacemu kare umowng w wysokosci 20 % wynagrodzenia
brutto okreslonego w § 3 ust. 1, w przypadku odstapienia od umowy z winy Wykonawcy.

4. Kary umowne beda podlega¢ sumowaniu, jezeli podstawg ich naliczania jest to samo
zdarzenie.

5. Wykonawca wyraza zgode na potracenie kar umownych z naleznego Wykonawcy
wynagrodzenia.

6. W przypadku, gdy wysoko$¢ szkody przekracza wysokos¢ kary umownej Zamawiajacy ma
prawo dochodzi¢ odszkodowania przewyzszajacego wysoko$¢ kary umownej na zasadach
okreslonych w Kodeksie Cywilnym.



§13
Postanowienia koncowe

. Wszelkie zmiany 1 uzupelnienia tre§ci umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem
niewaznosci.

. Zakazuje si¢ zmian istotnych postanowien zawartej umowy w stosunku do tresci oferty, na
podstawie ktérej dokonano wyboru Wykonawcy, chyba ze Zamawiajacy przewidzial
mozliwo$¢ dokonania takiej zmiany w ogloszeniu o zamdwieniu lub specyfikacji istotnych
warunkow zamowienia oraz okreslit warunki takiej zmiany.

. Zmiana umowy dokonana z naruszeniem przepisu ust. 2 jest niewazna.

. Wszelkie zmiany i uzupetienia tresci umowy moga by¢ dokonywane wytacznie, w formie
pisemnej po podpisaniu przez obie strony.

. Cesja wierzytelnosci przypadajgcych z niniejszej umowy moze by¢ dokonana na rzecz os6b
trzecich wylgcznie za zgoda Zamawiajacego wyrazong w formie pisemnej pod rygorem
niewaznoscl.

§ 14

W sprawach nieuregulowanych postanowieniami niniejszej umowy, maja zastosowanie
przepisy ustawy Prawo zaméwien publicznych oraz Kodeksu Cywilnego wraz z przepisami
wykonawczymi.

§15

Strony umowy o$wiadczajg, iz zapoznaly si¢ z umowg 1 dokonaly interpretacji jej
poszczegdlnych postanowien, w celu wyeliminowania ewentualnych mogacych powsta¢ w
przysztosci sporéw na tle jej wykonania i nie zglaszaja zadnych uwag.

Ewentualne spory powstate na tle realizacji tej umowy strony poddajg rozstrzygnieciu sagdu
wilasciwego miejscowo dla siedziby Zamawiajacego.

§ 16

Nadz6r nad realizacjg umowy powierza si¢:

1) Ze strony Wykonawcy: ;

2) Ze strony Zamawiajacego: Alicja Antczak, Jakub Hajduk.

§17

Umowe sporzadzono w 3 jednobrzmigcych egzemplarzach, z czego 2 egzemplarze otrzymuje
Zamawiajacy, 1 egzemplarz Wykonaweca.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA



Zalacznik Nr 2 do umowy Nr ...............

0 WARTIE, comsomms s 5 5 5 Grsisistonsus ¢ & 5 Sudbesesiem & & 5 r.

Wykaz sprzetu

urzadzen celem wydania w dzierzawe na $§wiadczenie ustug gastronomicznych w zakresie
catodziennego zywienia dla mieszkancow Domu Pomocy Spolecznej w Glownie

Pomieszczenie nr 15 - pow. 11,95 m?

1) Chtodziarka Geco G -08S - VIII-3-6/8
2) Chtodziarka Geco G -08S - VIII-3-6/9
3) Chtodziarka Geco G -08S - VIII-3-6/7
4) Chtodziarka Geco G -08S - VIII-3-6/6

Pomieszczenie nr 16 - pow. 7,97 m?

‘Wanna metalowa biala - bez numeru
bez obudowy

Pomieszczenie nr 17 - pow. 10,08 m?

1) Pojemniki metalowe na kotach
2) Stét metalowy 90-70

3) Urzadzenie do szatkowania wilk
4) Kociot metalowy

5) Zlewozmywak metal dwukomorowy
6) Umywalka ceramiczna biata

7) Krzesto czarne skladane

8) Miska metalowa duza

9) Miska metalowa mata

10) Miska plastikowa

11) Wiadro plastikowe

12) Stolnica drewniana

13) Durszlak duzy

14) Taboret metalowy

15) Obieraczka

16) Garnek metalowy $redni

17) Wiadro metalowe

Pomieszczenie nr 13 - pow. 2,95 m?
1) Regatl metalowy

2) Kuchenka elektryczna
3) Waga uchylna

7 szt
1szt
1 szt
3 szt
1 szt
1 szt
1 szt DPS1-4/2/95
2 szt
2 szt
1 szt
1 szt
4 szt
1 szt
1 szt
1 szt
1 szt
1 szt

1 szt VIII-3-14/1
1 szt
1 szt VIII-12-4/1



Pomieszczenie nr 14 - pow. 1,76 m?
1) Zlewozmywak dwukomorowy metalowy 1 szt
2) Umywalka ceramiczna mata 1 szt
3) Naswietlacz 1 szt nr 254

Pomieszczenie nr 12 - pow. 8,02 m?

Regaly metalowe 1 szt VIII-3/14/4
Regaly metalowe 1 szt VIII-3
Regaly metalowe 1 szt brak numeru
Korytarz przy magazynach
1. Wentylator stojacy maty 1 szt Princes
2. Wentylator stojacy duzy 1 szt Blyss
3. Bemar dwukomorowy z trzema

pojemnikami 1 szt
4. Patelnia elektryczna dwukomorowa

do smazenia w giebokim thuszczu 1 szt VIII-127/1

Kuchnia produkeyjna pow. 53,55 m?

1) Piecyk elektryczny 1 szt
2) Piekarnik segmentowy Typ PS-2
3) Suszarka metalowa stojaca wysoka 1 szt

4) Zlewozmywak 2- komorowy metal 1 szt
5) Podajnik do recznikéw papierowych 1 szt
6) Dozownik na mydto w ptynie 1 szt
7) Zlew dwukomorowy duzy 1 szt
8) Urzadzenie Wilk 1 szt
9) Szafka robocza metalowa z szufladami 1 szt
10) Szafka robocza metalowa z szufladami 1 szt
11) Kociot do gotowania 1 szt
12) St6t metalowy diugi 1 szt 1,80 x 0,70
13) St6t metalowy krotki 1szt1,50x 0,70
14) Taboret elektryczny 1 szt
15) Kociot do gotowania 1 szt
16) Zlewozmywak 2-komorowy z ociekaczem 1 szt
17) Sto6t metalowy 1 szt
18) Miska metalowa 1 szt
19) Patelnia zwykta 1 szt

20) Kuchnia elektryczna z piekarnikiem 1 szt



21) St6t metalowy maty 1 szt

22) Patelnia elektryczna 1 szt

23) St6t metalowy 15zt 1,80x 0,70
24) Kuchenka mikrofalowa 1 szt Elektrim
25) Kuchenka gazowa 4- palnikowa 1 szt

26) Waga elektryczna WPT-100 1 szt

27) Chtodziarka Geco GO8S5 - 1 szt VIII

28) Krajalnica do zywnosci 1 szt 612p

29) Stét metalowy duzy 1 szt 1,80 x 0,70
30) Krajalnica do chleba 1 szt

31) Umywalka ceramiczna biata 1 szt

32) Zlewozmywak 2-komorowy + blat z tworzywa 1 szt

33) Waga uchylna Polamed 1 szt

34) szafa przelotowa metalowa 1 szt

Zmywalnia - pow. 12,15 m?

1) Zmywarka kapturowa

2) Stét narozny metalowy z 1- komorg 1 szt + bateria VIII-3-19/4
3) Zlewozmywak 2-komorowy 1 szt
4) Woézek kelnerski 3 szt
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